
DOC(G)–vin samt undertyper/udgaver Druesorter Andet
• COLLI BOLOGNESI CLASSICO PIGNOLETTO pignoletto 95-100%, a.g.s. 0-5%

• ROMAGNA ALBANA albana 95-100%, a.g.s. 0-5%
– Secco
– Amabile rs. 12-30
– Dolce rs. 45-80
– Passito
– Passito Riserva
Bosco Eliceo
• Fortana 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% o.s. Vivace og Frizz.

• Merlot 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% o.s. Vivace

• Sauvignon sauvignon 85-100%, trebbiano r. 0-15% o.s. Vivace og Frizz.

• Bianco trebbiano r. 70-100%, malvasia b. di candia 0-30%, a.g.s. 0-5% o.s. Frizz.
Colli Bolognesi
• Barbera 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15%. o.s. Frizzante
– Riserva 
• Merlot 85-100%, , a.i.a.b.s. 0-15%. 

• Cab. Sauvignon 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15%. 
– Riserva 
• Sauvignon 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15%. 
– Superiore 
• Riesling Italico 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15%. 

• Pinot Bianco 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15%. 

• Pignoletto 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15% 
– Superiore
– Frizzante
– Spumante
– Superiore Passito o.s. Vino da uve stramature
• Chardonnay 85-100%, 0-15% a.i.a.g.s. 
Colli di Faenza
• Bianco chardonnay 40-60%, pignoletto o/e pinot b. o/e sauvignon o/e trebbiano r. 40-60%

• Rosso cab. sauvignon 40-60%, ancellotta o/e ciliegiolo o/e merlot o/e sangiovese 40-60%
– Riserva 
• Pinot Bianco pinot bianco 100% 

• Sangiovese sangiovese 100% 
– Riserva 
• Trebbiano trebbiano romagnolo 100% 
Colli d´Imola
• Bianco i.a.g.s. o.s. Frizz.
– Superiore 
• Rosso i.a.b.s. 
– Novello
– Riserva 
• Barbera 85-100%, a.b.s. 0-15% o.s. Frizz.

• Cab. Sauvignon 85-100%, a.b.s. 0-15% 
– Riserva 
•Chardonnay 85-100%, a.g.s. 0-15% o.s. Frizz.

• Pignoletto 85-100%, a.g.s. 0-15% o.s. Frizz.

• Sangiovese 85-100%, a.g.s. 0-15% 
–Riserva 
• Trebbiano trebbiano romagnolo 85-100%, a.g.s. 0-15% o.s. Frizz.

• Colli di Parma
(Rosso) barbera 60-75%, bonarda o/e croatina 25-40%, a.i.a.b.s. 0-15% o.s. Frizz.
– Riserva

• Malvasia malvasia di candia arom. 85-100%, moscato bianco 0-15% o.s. Frizz. og Spumante, o.s. Amabile og 
Dolce

– Riserva
• Sauvignon 95-100%, a.i.a.g.s. 0-5% o.s. Frizz. og Spumante
– Riserva
• Chardonnay 95-100%, a.i.a.g.s. 0-5% o.s. Frizz og Spumante
– Riserva
• Pinot Bianco 95-100%, a.i.a.g.s. 0-5% o.s. Frizz. og Spumante
– Riserva
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• Pinot Grigio 95-100%, a.i.a.g.s. 0-5% o.s. Frizz.

• Spumante pinot nero o/e chardonnay o/e pinot bianco 

• Pinot Nero 85-100%, a.i.a.b.s. (ekskl. lambrusco) 0-15% 
– Riserva
• Merlot 85-100%, a.i.a.b.s. (ekskl. lambrusco) 0-15% 
– Riserva
• Cabernet Franc 85-100%, a.i.a.b.s. (ekskl. lambrusco) 0-15% 
– Riserva
• Cab. Sauvignon 85-100%, a.i.a.b.s. (ekskl. lambrusco) 0-15% 
– Riserva
• Barbera 85-100%, a.i.a.b.s. (ekskl. lambrusco) 0-15% o.s. Frizz.
– Riserva
• Bonarda 85-100%, a.i.a.b.s. (ekskl. lambrusco) 0-15% o.s. Frizz., o.s. Amabile og Dolce
– Riserva
• Lambrusco lambrusco maestri 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% o.s. Frizz., o.s. Amabile og Dolce
Colli di Rimini
• Bianco trebbiano r. 50-70%, biancame o/e mostosa 30-50%, a.g.s. 0-20% (dog max 5% aromatiske sorter)

• Rosso sangiovese 60-75%, cab. s. 15-25%, merlot o/e barbera o/e montepulciano o/e ciliegiolo o/e terrano o/e ancellotta 0-25% 
• Biancame biancame 85-100%, pignoletto o/e chardonnay o/e riesling italico o/e sauvignon o/e pinot b. o/e müller thurgau 0-15% 

• Cab. Sauvignon cabernet sauvignon 85-100%, a.b.s. 0-15% 
– Riserva 
• Rébola pignoletto 85-100%, biancame o/e trebbiano r. o/e mostosa 0-15% o.s. Amabile og Dolce
– Passito 
• Sangiovese sangiovese 85-100%, a.b.s. 0-15%
– Superiore
– Riserva
Colli di Scandiano e di Canossa
• Bianco spergola 85-100%, malvasia di candia o/e trebbiano romagnolo o/e pinot bianco o/e pinot grigio 0-15%, dog max 5% malvasia di candia arom. Secco el. Dolce
– Classico subzone
– Frizzante
– Spumante 
• Sauvignon sauvignon 85-100%, malvasia di candia arom. o/e pinot bianco o/e pinot grigio o/e trebbiano r. o/e chardonnay 0-15% o.s. Frizz.
– Riserva kun stille
– Passito 
• Pinot pinot bianco o/e pinot nero o/e pinot grigio 100% o.s. Frizz. og Spumante

• Chardonnay chardonnay 85-100%, pinot bianco o/e pinot grigio o/e pino nero 0-15% o.s. Frizz. og Spumante

• Malvasia malvasia di candia arom. 85-100%, malvasia di candia bianca o/e pinot bianco o/e pinot grigio o/e trebbiano r. o/e chardonnay 0-15% Secco til Dolce
– Frizzante
– Spumante 
– Passito
• Spergola spergola 100%
– Frizzante
– Spumante
– Passito
• Rosso marzemino 50-100%, cab. s. o/e malbo g. 0-35%, a.i.a.b.s. 15-50% o.s. Frizz.
– Novello

• Lambrusco
lambrusco maestri o/e lambrusco marani o/e lambrusco salamino o/e lambrusco barghi 85-100%, malbo gentile o/e marzemino o/e croatina o/e sgavetta o/e termarina 
o/e perla dei vivi 0-15%

– Frizzante
• Lambrusco Grasparossa lambrusco grasparossa 85-100%, lamb. marani o/e lamb. montericco o/e ancellotta o/e malbo g. o/e croatina 0-15% Secco til Dolce
– Frizzante
• Lambrusco Montericco Rosso lambrusco montericco 85-100%, lamb. marani o/e lamb. grasparossa o/e lamb. salamino o/e malbo g. o/e ancellotta o/e croatina 0-15% Secco el. Abb., o.s. Frizz.

• Lambrusco Montericco Rosato som Lambrusco Montericco Rosso Secco ell. Abb., o.s. Frizz.

• Cabernet Sauvignon cabernet sauvignon 85-100%, sangiovese o/e merlot o/e ancellotta 0-15%
– Riserva 
• Marzemino marzemino 85-100%, croatina o/e sgavetta o/e malbo g. 0-15% Secco til Dolce
– Frizzante
– Novello
– Passito
• Malbo Gentile malbo g. 85-100%, croatina o/e sgavetta 0-15% Secco til Dolce, o.s. Frizz.
– Frizzante
– Novello .
– Passito
Colli Piacentini
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• Monterosso Val d´Arda malvasia di candia arom. o/e moscato b. 20-50%, trebbiano r. o/e ortrugo 20-50%, bervedino o/e sauvignon o/e a.g.s. 0-30% subzone, o.s. Amab./Abb., o.s. Frizz. og 
Spumante

• Trebbianino Val Trebbia ortrugo 35-65%, trebbiano r. o/e sauvignon 15-30%, malvasia di candia arom. o/e moscato b. 10-20%, a.g.s. 0-15% subzone, Abb., o.s. Frizz. og Spumante

• Valnure malvasia di candia arom. 20-50%, ortrugo o/e trebbiano r. 20-65%,  a.g.s. 0-15% subzone o.s. Amab./Abb., o.s. Frizz. og 
Spumante

• Vin Santo di Vigoleno santa maria o/e melara 60-100%, bervedino o/e ortrugo o/e trebbiano romagnolo 0-40% subzone, Dolce

• Novello pinot nero o/e barbera o/e croatina 60-100%, a.b.s. 0-40% 

• Vin Santo malvasia di candia aromatica o/e ortrugo o/e sauvignon o/e marsanne o/e trebbiano romagnolo 80-100%, a.g.s. 0-20% Secco el. Dolce

• Barbera barbera 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% Secco el. Abb., o.s. Frizz.

• Bonarda bonarda 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% Secco til Dolce., o.s. Frizz.

• Cabernet Sauvignon cabernet sauvignon 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% Secco el. Abb.

• Chardonnay chardonnay 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15% Secco el. Abb., o.s. Frizz. og Spumante

• Malvasia malvasia di candia arom. 85-100%, a.g.s. 0-15% Secco til Dolce
– Frizzante
– Spumante
– Passito Dolce
• Pinot Grigio 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15% Secco el. Abb., o.s. Frizz. og Spumante

• Pinot Nero 85-100%, a.i.a.b.s. 0-15% Secco el. Abb., o.s. Frizz. og Spumante

• Sauvignon 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15% Secco el. Abb., o.s. Frizz.
Colli Romagna Centrale
• Bianco chardonnay 50-60%, bombino o/e sauvignon o/e trebbiano, o/e pinot b. 40-50% 

• Rosso cabernet sauvignon, 50-60%, sangiovese o/e barbera o/e merlot o/e montepulciano 40-50% 
– Riserva 
• Chardonnay chardonnay 100%
– Riserva 
• Cab. Sauvignon 85-100%, a.b.s. 0-15% 
– Riserva 
• Sangiovese sangiovese 100% 
– Riserva 
• Trebbiano trebbiano romagnolo 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15% 
Gutturnio barbera 55-70%, croatina 30-45%
– Frizzante
– Superiore o.s. subzone Classico
– Riserva o.s. subzone Classico
Lambrusco di Sorbara lamb. di sorbara 60-100%, lamb. salamino 0-40%, andre lambrusco 0-15%
• Rosso
– Frizzante
– Spumante
'• Rosato
– Frizzante
– Spumante
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro lambrusco grasparossa 85-100%, andre lambrusco o/e malbo gentile 0-15%
• Rosso
– Frizzante
– Spumante
• Rosato
– Frizzante
– Spumante
Lambrusco Salamino di Santa Croce lambrusco salamino 85-100%, andre lambrusco o/e ancellotta o/e fortana 0-15%
• Rosso
– Frizzante
– Spumante
• Rosato
– Frizzante
– Spumante
Modena
• Bianco montuni o/e pignoletto o/e trebbiano 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15%
– Frizzante
– Spumante

• Rosato
lambrusco grasparossa o/e lambrusco salamino o/e lambrusco di sorbara o/e lambrusco marani o/e lambrusco maestri o/e lambrusco montericco o/e lambrusco oliva 
o/e lambrusco a foglia frastagliata 85-100%, ancellotta o/e fortana o/e a.b.s. 0-15%

– Frizzante
– Spumante
• Rosso som Rosato
– Frizzante
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– Spumante
– Novello Frizzante

• Lambrusco
lambrusco grasparossa o/e lambrusco salamino o/e lambrusco di sorbara o/e lambrusco marani o/e lambrusco maestri o/e lambrusco montericco o/e lambrusco oliva 
o/e lambrusco a foglia frastagliata 85-100%, ancellotta o/e malbo gentile o/e fortana 0-15%

– Frizzante
– Spumante
– Novello Frizzante
• Lambrusco Rosato som Lambrusco
– Frizzante
– Spumante
• Pignoletto pignoletto 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15%
– Frizzante
– Spumante
• Ortrugo dei Colli Piacentini ortrugo 90-100%, a.i.a.g.s. 0-10% o.s. Frizz. og Spumante

• Pignoletto pignoletto (grechetto gentile) 85-100%, pinot nero o/e pinot grigio o/e a.i.a.g.s. 0-15% underzoner se: Colli d'Imola, Modena og 
Reno, o.s. Frizz. og Spumante

– Passito
– Vendemmia Tardiva
Reggiano

• • Lambrusco 
lambrusco marani o/e lambrusco salamino o/e lambrusco montericco o/e lambrusco maestri o/e lambrusco di sorbara o/e lambrusco grasparossa o/e lambrusco 
viadanese o/e lambrusco oliva o/e lambrusco barghi 85-100%, ancellotta o/e malbo gentile o/e lambrusco a foglia frastagliata o/e fogarina 0-15%

– Frizzante
– Spumante
– Novello o.s. Frizz.
• • Lambrusco Salamino lambrusco salamino 85-100%, ancellotta o/e lambrusco marani o/e lambrusco di sorbara o/e malbo gentile 0-15%
– Frizzante

• Rosso 
ancellotta 30-60%, lambrusco salamino o/e lambrusco marani o/e lambrusco di sorbara o/e malbo gentile o/e lambrusco maestri o/e lambrusco grasparossa o/e 
sangiovese o/e merlot o/e cabernet sauvignon o/e marzemino o/e lambrusco oliva o/e lambrusco viadanese o/e lambrusco a foglia frastagliata o/e fogarina 40-70% Secco til Dolce, o.s. Frizz.

– Frizzante
– Novello 
• Bianco Spumante lambrusco marani o/e lambrusco maestri o/e lambrusco salamino o/e lambrusco montericco o/e lambrusco di sorbara o/e malbo gentile 0-100%
Reno
• Bianco albana o/e trebbiano romagnolo 40-100%, a.i.a.g.s. 0-60% o.s. Frizz.
– Spumante
• Montuni montuni 85-100%, a.i.a.g.s. 0-15% o.s. Frizz.
– Spumante
• Pignoletto pignoletto 85-100%, a.i.a.g.s.0 -15% o.s. Frizz
– Spumante
Romagna
• Albana Spumante albana 95-100%, a.g.s. 0-5% rs. min. 60

• Cagnina terrano 85-100%, a.g.s. 0-15%

• Pagadebit bombino bianco 85-100%, a.g.s. 0-15% o.s. Amabile, o.s. Frizzante

• Pagadebit Bertinoro som Pagadebit Secco ell. Amabile, o.s. Frizz.

• Sangiovese sangiovese 85-100%, a.b.s. 0-15%
– Novello
– Riserva
– Superiore
– Superiore Riserva

– m. underzonebetegnelse sangiovese 95-100%, a.b.s. 0-5%

Underzoner: Brisighella, Castrocaro e Terra 
del Sole, Cesena, Longiano, Marzeno, 

Meldola, Modigliana, Oriolo, Predappio, San 
Vicinio, Serra

– Riserva Underzoner: Som ovenfor + Bertinoro
• Trebbiano trebbiano romagnolo 85-100%, a.g.s. 0-15% 
– Frizzante
– Spumante
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